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一、办学基本情况 

山东农业大学食品科学与工程学院现有教职工 59 人，其中，教授 12 人，副

教授 15 人；具有博士学位教师 30 人；博士生导师 7 人，硕士生导师 25 人，外

聘硕士生导师 10 人。学校下设食品科学系、食品工程系、食品生物技术系、食

品科学研究所和食品科学与工程实验教学中心。“食品科学”学科为“十二五”省级

特色重点学科。另有“十二五”省级重点实验室“食品加工技术与质量控制实验室”。

学院师资力量雄厚，科研水平较高，教学科研设施优良，在国内同类高校中享有

较高的知名度。 

切斯特大学是英国最古老的大学之一，学校设有艺术与媒体学院、人文学院、

应用与卫生科学学院、科学与工程学院等 8 个学院。科学与工程学院是英国主要

研究与创新中心，其研究一直保持世界一流水准，食品科学专业在全英排名 12，

在校外各项机构对学校所做的评估中都取得“优秀”的评价，其高质量的教学水平

在英国享有盛誉。 

2016 年，山东农业大学与英国切斯特大学（University of Chester，UK）合作

举办食品加工与安全专业硕士研究生教育项目获得教育部资格认定。自 2017 年

到 2019 年，每年一期，每期 30 人，学生通过全国硕士研究生入学考试，符合双

方院校要求的学生将予以录取。 

由于项目是 2016 年底教育部批准的，当年没有研究生招生计划。 

二、学生培养 

项目注重对学生的培养，在课程设置方面注意学生的创新创业能力的培养，

拟开设的课程有：食品研究方法和数据分析，食品研究计划和科学写作，食品创

新的最新进展，功能性食品和生物活性成分，食品纳米技术，食品包装创新，食

品流变学、质地和感官科学，食品安全和诚信等课程。在学习上，采取校内课程

学习和校外实践研究相结合的学习方式；实行学分制。实践教学是本项目学生培

养中的重要环节，学生须到农业生产企业、食品加工企业、食品质量安全监管部

门等与食品加工与安全领域有关的企事业单位实习，可采用集中实践与分段实践

相结合的方式，实践研究累计不少于 12 个月，这样可提高学生的实践能力。 

三、师资建设 

项目任课教师均有教师资格证书且教学经验丰富，其中中方教师 10 位，均
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具有博士学位的教授和副教授担任。为了提高项目的教学水平，山东农业大学食

品科学与工程学院有计划选派教师出国学习，目前已选派了 5 批 12 位教师分别

到美国、澳大利亚等地进修学习；同时聘请知名专家（16 位）到学校担任客座

教授，每年学院均邀请山东知名企业家到学校讲课，传授食品科技的创新创业方

法，全方位培养学生的创新创业能力。切斯特大学按照要求选派优秀教师来华授

课，在讲授的 12 门课程中均由知名教师和教授担任，在师资力量方面对项目有

保障。 

四、教学组织 

切斯特大学安排专职教授来华授课，并保证为中国学生开设学校核心主干课

程，山东农业大学负责检查和监督外方的教学质量，包括随堂听课、教师素质调

查、教材及资料质量审核等，并对英方教学活动及质量进行评估。学院领导非常

重视研究生的培养、教育和管理工作，要求在在教学过程中坚持问题导向，注重

培养学生的创新意识。为进一步加强学生的创新意识，学院每双周计划举办一次

学术报告会（seminar），讨论交流学科发展的前沿问题； 

五、项目管理 

两校共同成立了 7 人项目管理委员会（其中英方 3 人），负责协商确定合作

项目招生、审核和批准专业教学计划、审核和批准教授授课资格等事宜。学校设

有校长信箱，学生对教师教学和学校管理等方面有意见可以直接对校长提，校长

要做出回应。另外学院每学期要定期召开学生座谈会，征求学生对教学和管理方

面的意见，学院进行至少 2 次教学检查，对教师和学生意见进行分析研究，并做

出反馈。另外学院成立了院研究生工作小组、院研究生办公室、院研究生党支部、

院研究生会和院研究生团支部等组织机构，这些学生组织参与学生的思想教育、

教学管理等方面。 

六、财务状况 

由于没有招生，所以没有收入和支出（具体见财务报告）。 

七、教学质量监控 

学校和学院均有督导组，对教学进行检查、督导，发现问题及时解决。学校

研究生处定期抽查课堂教学情况，召开学生座谈会，征求学生对教学方面的意见，

对教师和学生意见进行分析研究，并做出反馈。校长信箱也接收学生对教师教学
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质量的质疑和投诉，从多个层面加强教学质量的监控工作。 

八、社会评价 

因为目前尚未有毕业生，不能进行社会评价。 

九、办学特色 

1、强强合作，体现国际化视野，积极吸收国际先进教育理念，培养学生将

山东农业大学的食品科学、技术与营养学知识与切斯特大学在食品科学研究和创

新方面的成就结合在一起，拓展知识面。 

2、突出实践教学的重要环节，提高学生实践能力。 

3、突出的创新创业能力，汲取切斯特大学研创中心多年丰富的经验，鼓励

学生创新食品产品，同时保证食品产品的安全、健康和营养。 
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